
MENÚ

PLATOS DULCES

Panqueques  Q 55
Acompañados de frutas de temporada, mantequilla batida 
y miel de abeja local.

Tostadas a la Francesa Q 58
Acompañadas de frutas de temporada, mantequilla batida
y miel de abeja local.

Q 35Continental  
Pan artesanal con mantequilla y mermelada de temporada.
 

Q 30Hojuelas de maíz    
Con leche entera y rodajas de banano.

Q 32Avena  

Leche de avena casera + Q7

Leche de avena casera + Q7

Con leche entera y rodajas de banano.

Q 28Fruta de temporada con miel 
de abeja local

Yogurt + Q9
Granola casera + Q12

El Gato Perdido se enfoca en que la exper iencia 
de nuestros invi tados sea lo más placentera 

posible ofreciendo productos de cal idad, 
ambiente agradable y servic io excepcional .  

¡DISFRUTA!

EXTRAS

Té Frío hecho en casa 

CAFÉ 

BEBIDAS FRÍAS
PREGUNTA POR LAS FRUTAS DE TEMPORADA

Smoothie con Agua Q 17

Q 15
Jugo de naranjada natural 8 oz. Q 20

Smoothie Mixto 
con agua (2 Frutas) Q 23

con leche + Q4  

con leche + Q4  

Cappuccino Q 18
Latte Q 18

Espresso Q 14
Café Negro Q 14

Café Frío Negro Q 17
Latte Frío Q 22

con leche + Q3  

INDICAR CUALQUIER TIPO DE ALERGIAS
Se agrega 10% de servicio

RESTAURANTE EL GATO PERDIDO BISTRO, ATITLÁN

@ e l _ g a t o p e r d i d o

PLATOS CON HUEVO

Desayuno Atitlán
Huevos al gusto acompañados de 4 oz., corte 
del día, salsa ranchera, frijoles volteados, plátanos fritos 
y queso fresco.  Elige entre pan o tortillas.

Q 95

Desayuno Chapín   Q 55
Huevos al gusto servidos con frijoles volteados, plátanos fritos, 
queso fresco, crema pura y salsa ranchera. 
Elige entre pan o tortillas.

Q 68Sándwich de desayuno
Con pan artesanal, tocino, queso cheddar, aguacate y dos 
huevos. Acompañado de papa hash.

Q 45Avocato Toast
Con pan artesanal, tomates cherry y queso crema.

Añadir dos huevos pochados + Q12
 

Chilaquiles El Gato Perdido 
Tortillas cortadas en triángulos, fritas, bañadas en salsa
verde con dos huevos fritos, aguacate, queso fresco, 
cebolla morada y cilantro.

Q 52

agrega 2 oz. de pollo desmenuzado + Q10

Omelette 3 huevos

Q 48Queso cheddar.
Q 57Champiñones salteados, espinaca y queso cheddar.
Q 66Aguacate, tocino y queso cheddar. 

Acompañados de papa hash y pan. Tocino Q15
Q10Platanos fritos
Q10Huevo al gusto (2)
Q10Aguacate
Q8Frijol

Q8Pan artesanal
Q5Tortilla
Q8Panqueque (1)
Q6Miel de abeja local
Q6Jalea

EXTRAS



MENU

SWEET DISHES

Pancakes Q 55
With jelly, whipped butter, and local honey. 
Served with seasonal fruit.

French Toast Q 58
With whipped butter and local honey. 
Accompanied by seasonal fruit.

Q 35Continental 
Homemade bread with butter, and homemade jam

Q 30Corn Flakes with whole milk 
and banana slices   

Homemade oat milk + Q7
 

Q 32Oatmeal with whole milk 
and banana slices   

Homemade oat milk + Q7
 

Q 32Seasonal fruit bowl with local honey
Yogurt + Q9
Granola + Q12

ASK FOR THE SEASONAL FRUITS AVAILABLE

Smoothie with water Q 17

Homemade Iced Tea Q 15
Fresh orange juice 8 oz. 

Mixed smoothie with water
(2 fruits) Q 23

Q 20
with milk + Q4  

 
COFFEE

Cappuccino Q 18
Latte Q 18

Espresso Q 14

Black Coffee Q 14

Iced Black Coffee Q 17
Iced Latte Q 22

with milk + Q3  

with milk + Q4  

COLD BEVERAGES

At El  Gato Perdido we focus on making our
guests’  exper ience as pleasant as possible
by offer ing qual i ty products,  a welcoming

atmosphere,  and except ional  service.
ENJOY!

@ e l _ g a t o p e r d i d o

10% Service Charge Will Be charged

RESTAURANTE EL GATO PERDIDO BISTRO, ATITLÁN

INDICATE ANY TYPE OF ALLERGIES

EGG DISHES

Atitlán Breakfast
Eggs cooked to your liking accompanied by 4 ounces of the cut 
of the day, ranchera sauce, refried beans, fried plantains, 
and queso fresco. Choose either bread or tortillas.

Q 95

Chapín Breakfast   Q 55
Eggs cooked to your liking served with refried beans, fried 
plantains, queso fresco, crema, and homemade 
tomato sauce. Choose either bread or tortillas.

Q 68Breakfast Sandwich
Artisanal bread with smoked bacon, cheddar cheese, 
avocado, and two eggs.  Accompanied by hash browns.

Q 45Avocado Toast
Artisanal bread with cherry tomatoes and cream cheese

Add two poached eggs + Q12
 

Chilaquiles 
Tortillas cut in triangles, fried, and dipped in homemade 
green sauce with two fried eggs, avocado, 
fresh cheese, red onion, and cilantro.

Q 52

Add 2 oz. of shredded chicken + Q10

3 Egg Omelette

Cheddar cheese Q 48
Sauteed mushrooms, spinach, and cheddar cheese Q 57
Avocado, bacon, and cheddar cheese Q 66

EXTRAS
Bacon Q15

Q10Fried plantains
Q102 eggs 
Q10Avocado
Q8Beans

Q8Artisanal bread
Q53 tortillas
Q81 pancake
Q6Local honey
Q6Jam

Accompanied with hash brown and bread.


